
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

    eit unserer Betriebsgründung sind wir bemüht, qualitativ hochwertige und regionale 

Produkte auf den Teller zu zaubern. Durch die Kombination von Land- und 

Gastwirtschaft sind wir in der Lage, viele Produkte aus unserer eigenen Landwirtschaft 

anzubieten. Dazu gehört Heumilch, unser Harlasanger Almkäse sowie feinstes Fleisch 

vom hofeigenen Rind und Lamm. Zudem räuchern wir unseren Speck in der 

betriebseigenen Selche und bieten unseren Gästen somit beste Qualität.  Die Milchkühe 

werden nur mit Heu gefüttert, da wir höchsten Wert auf natürliche Nahrungsmittel 

legen. Unsere Tiere verbringen den Sommer auf der Harlassangeralm, wo sie Tag für 

Tag ihren Alltag stressfrei  genießen dürfen.  
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mit Produkten aus der eigenen Landwirtschaft (Milch, Fleisch Eier ,Käse.. ) 

für Vegetarier geeignet 

 Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an das Service Personal 
 

Suppen 

Kräftige Rindssuppe mit Frittaten oder Nudeln 3,80€ 

„Herz“hafte Pressknödelsuppe 4,00€ 

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot  5,00€ 

Karotten- Ingwercappuccino  mit gebackenem Trüffeltascherl 5,00€ 

 

 

Vorspeisen  
 

 

 

 

Feine Rindfleischsulze  

auf Blattsalaten, Kernöldressing und Kürbiskernstangerl 7,50€

  

Hausgemachte vegetarische Frühlingsrollen 
auf süß-saurem Krautsalat, Soja Sauce   

kleine Portion 7,50€ 

große Portion 10,50€ 

 

Kleiner gemischter Salat 4,00€ 

Großer gemischter Salat 6,00€ 



 
 

mit Produkten aus der eigenen Landwirtschaft (Milch, Fleisch Eier ,Käse.. ) 

für Vegetarier geeignet 

 Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an das Service Personal 
 

 

 

  

Portion Pommes  4,00€ 

Schinken-Käsetoast 5,00€ 

Grillwurst mit Pommes 7,20€ 

Frankfurter oder St. Johanner mit Brot 5,00€ 

Feuriges Chili con Carne mit Brot 7,50€

  

 

Tirolerisch 

 

 

 

 

Herzhaftes Gulasch vom hofeigenen Stier 

mit flaumigen Serviettenknödel und eingelegten Paprikafilet 10,80€ 

Tiroler Gröstl mit Spiegelei und Krautsalat 9,50€ 

Kasspatzl mit Röstzwiebel und gemischten Salat 9,50€ 

Zwei „herz“hafte Pressknödel  

in feiner Rindssuppe, gemischter Salat  8,00€ 

Kleiner 
Hunger 



 
 

mit Produkten aus der eigenen Landwirtschaft (Milch, Fleisch Eier ,Käse.. ) 

für Vegetarier geeignet 

 Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an das Service Personal 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein 

mit Pommes oder Petersilkartoffeln 12,00€ 

Alm-Cordon Bleu vom Schwein 

gefüllt mit Speck und Bergkäse 

mit Pommes oder Petersilkartoffeln 14,00€ 

Obergaisberger Hüttentoast 
2 Stück feines Rind- und Schweinefleisch 

mit Pommes, BBQ-Sauce  und Salatbouquet  14,50€ 

Knuspriger Backhendlsalat 

auf buntem Blattsalat, Kürbiskernstangerl 10,50€ 

Rosa gebratenes Rumpsteak vom heimischen Rind 

mit Wedges, Kräuterbutter und BBQ Sauce 21,00€ 

 

 

 

 

auf Salatbett mit Sauerrahm 

  Vegetarisch   9,00€ 

 mit sautierten Speck und Zwiebel  9,00€ 

 mit gebratener Lachsforelle 13,00€ 

 mit feurigen Chili con Carne  12,50€ 

 

 

Klassiker 
 

Ofen- 

 
kartoffel 

 



 
 

mit Produkten aus der eigenen Landwirtschaft (Milch, Fleisch Eier ,Käse.. ) 

für Vegetarier geeignet 

 Bei Fragen zu den Allergenen wenden Sie sich bitte an das Service Personal 
 

Jause 

 

 
 

 

Obergaisberger Jausenbrettl  

mit frischen Bauernbrot, pro Person 11,00€ 

Speckbrot 7,00€ 

Käsebrot 6,50€ 

 

 

 

 

 

 

Frischer Kaiserschmarrn 

mit hausgemachten Apfelmus 9,00€ 

Hausgemachter Apfel oder Topfenstrudel 3,50€ 

 mit Schlagsahne 4,00€ 

 mit Vanillesauce 4,50€ 

Warmes Schokotörtchen 

auf marinierten Sauerkirschen, Cassis Sorbet 7,50€ 

Gemischtes Eis mit Sahne 4,50€ 

Coup Danmark 5,00€ 

Vanilleeis mit heißen Sauerkrischen 6,00€ 

Süßes 

 


